INSTRUKCJA OBSEUGI NACZYN ZELIWNYCH

Zeliwo to naturalny material uzywany przez czlowieka od wiekéw. Odpowiednio uzytkowane
zeliwo stuzy przez wiele, wiele lat. Jeszcze niedawno z takich naczyn korzystaty nasze babcie, a
positki przez nie przyrzadzane zachwycaly smakiem.

Przed pierwszym uzyciem naczynie nalezy umy¢ ciepla woda i dokladnie osuszy¢. Nastepnie
posmarowac¢ wnetrze cienkg warstwg oleju i podgrza¢ na matym ogniu do momentu az olej
wyparuje. Zeliwo powinno sie z czasem zahartowa¢ na ogniu lub w piekarniku. Nalezy pamietaé,
ze jesli jest nieodpowiednio zahartowane wowczas niektére produkty moga poczatkowo przywieraé
do dna.
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OGOLNE ZASADY KONSERWACIJI I UZYTKOWANIA NACZYN ZELIWNYCH:

. Zaleca si¢ tak uzytkowa¢ naczynie, aby nie uszkodzi¢ jego powierzchni. Oczywiscie ze

wzgledu na specyfike materialu uszkodzenie zeliwa jest trudne 1 do powstania
jakiegokolwiek defektu potrzebna jest duza sita. W trakcie smazenia, do obracania lub
wyjmowania zywnosci warto uzywa¢ przyboréw drewnianych lub silikonowych, ale
widelce czy tyzki ze stali nierdzewnej, odpowiednio uzywane, takze sa dopuszczalne. Jesli
nawet powstang uszkodzenia takie jak zarysowania, nie bedg wptywaty na funkcjonowanie
naczynia, ale w zagl¢bieniach moga zbiera¢ si¢ resztki jedzenia lub ttuszczu utrudniajace
czyszczenie. Zaleta patelni zeliwnych jest to, ze nawet porysowane lub wyszczerbione
naczynie nie wptywa na zdrowie uzytkownika, gdyz nie s3 w nim stosowane zadne powtoki
nieprzywierajace, ktore po zdarciu odstaniaja rdzen naczynia.

Nie nalezy wktada¢ gorgcego naczynia do wody lub zalewa¢ zimng woda. Przed myciem
nalezy poczeka€, az osiggnie temperatur¢ pokojowa, gdyz szok termiczny moze
spowodowac jego uszkodzenie.

Jezeli do dna przywarly resztki jedzenia, nalezy do ostudzonego naczynia nala¢ nieco wody,
pozostawi¢ na kilka minut, a nastepnie umy¢ ptynem do mycia naczyn i mi¢kkg gabka.

Po kazdym myciu nalezy naczynie dokladnie osuszaé. Zeliwo nie jest stopem stali
nierdzewnej i pozostawione w wodzie lub wilgotnym miejscu podlega naturalnym
procesom korozji. Pojawienie si¢ rdzawych plam na zeliwie nie jest wynikiem wady
naczynia, a jego niewlasciwego przechowywania lub uzytkowania!

Nie wolno my¢ naczyn w zmywarkach!

Nie stawiaj naczynia na ogniu lub palniku, ktérego srednica przekracza $rednic¢ naczynia.
Gdy naczynie nie jest uzytkowane zaleca si¢ pozostawiaC je delikatnie natluszczone w
suchym miejscu.

Zyczymy przyjemnego uzytkowania!



